cumeo i

Programme de formation

Bonnes pratiques d*hygiene deH fcvggte en vrac suivant la méthode

27/07/2022

Prix INTER : & partir de 500,00 € net de TVA

Durée : 1 jour soit 7 heures

Public : Personnel employé dans un établissement de vente en vrac.

Prérequis : Aucun

Objectifs
e Connaitre la réglementation relative & I'hygiéne des aliments et relative aux détergents et aux cosmétiques

e Connaitre ef intégrer les dangers et les risques liés & une insuffisance d'hygiéneet metire en ceuvre les moyens de
maitrise associés (méthode HACCP)
*  Metire en oeuvre les bonnes pratiques d'hygiéne

Programme :
1- Intégration dans ses pratiques professionnelles des grands principes de la réglementation relative & I'hygiéne des aliments

et relative aux défergents et aux cosmétiques

2- les dangers et les risques liés & une insuffisance d'hygiéne dans l'activité de vente en vrac en libreservice (et/ou
commerces en ligne) et mettre en ceuvre les moyens de maitrise associés (méthode HACCP)

3- Mise en ceuvre les bonnes prafiques d'hygiéne au cours des différentes étapes de la vente en vrac en libresservice : de lo
réception des produits & leur remise aux consommateurs

4- les protocoles et instructions de travail basés sur les principes de la méthode HACCP

5- la gestion de la fragabilite des produits alimentaires et non alimentaires.

Formateur référent :
M. Nicolas BOUGREAU, consultant - formateur en pdtisserie, chocolaterie, hygiéne alimentaire

Méthode pédagogique :

Méthode participative ;

Alternance de parties théoriques, méthodologiques et pratiques ;
Etudes de cas et fravail en groupe.

Movyens et supports pédagogiques :
le guide des bonnes pratiques d'hygiéne de la vente de vrac ;
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Fiches outil.

Modalités d'évaluation et de suivi :

Délai d'acces de 24h.

Inscription aprés avis du responsable de formation.

l'évaluation se fera tout au long de la formation.

Un questionnaire d'évaluation et de satisfaction de fin de formation est mis & disposition.
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